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WIR BRINGEN GENUSS
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SALAT & SUPPE

Der Salat wird serviert mit Focaccia
Die Suppe wird serviert mit einer Brotzunge

Mischsalat

bunten Gemusestreifen, Sprossen und Kernen an Holunder Vinaigrette

Mais Chilli Suppe
mit Chilliflocken

Weisswein- Suppe
Mit Wiesenbliten

Getriffeltes Blumenkohl Stippchen.

mit Schwarzbrot Croutons

Herbst Kiirbiscreme Suppe
Mit Kiirbis Ol und Kiirbiskerne

Frihling Spargel Suppe
Mit Spargelspitze

Sommer Tomaten Suppe
Mit Rahmhaube
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WIR BRINGEN GENUSS
W

Menu 1

Hackbraten nach Grosis Art an Pilzrahmsauce
mit Mischgemse und Kartoffelstock

Menu 2

Pouletwdrfel an Peperoni Sauce
mit Ofen-Lauchstangen und Spatzli

Menu 3

Rheintaler Ribelmaispoularden-Brust gefiillt mit Frischkdse und getrockneten Tomaten,
dazu geschmortes Randengemdise und Fregola Sarda Risotto an Mascarpone Krauter-Pesto

Menu 4

niedergegarter Kalbsschulterbraten mit Jus,
dazu Zucchini Schiffli und in Butter gebratenen Ribelmais Bramata Schnitten

Menu 5

Entrec6te am Stilick, Tasmanischer Bergpfeffersauce
ganze Rlebli und Kartoffelgratin

Menu 6

Rindsfilet am Stlick gegart auf Peperonata mit Jus
Ofen-Lauch, Kartoffel-Rosmarin Splitter
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WIR BRINGEN GENUSS
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Stsser Abschluss — der letzte Eindruck
Eine Auswahl késtlicher Desserts wird in der Tischmitte serviert.

e Schoko-Browni

e Mini-Cremerollen
e Beeren - Trifle

Preis pro Gast CHF 12.00
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