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APÉRO-PÀCKAGES 

è bei den Packages sind ca. 1 ½ Häppli pro Person pro Komponente kalkuliert 
 
 

Apéro „Easy“ 
Mini-Wraps gefüllt mit Hummus und Grillgemüse G | L 

Cones mit Räucherlachsmousse L (möglich) 
Bündner-Sticks Bündnerfleisch & Käse G 

Farbige Mini-Burgerbrötchen mit Patties vom Büffel 
Blätterteigschnecken mit Speck und Frischkäse L (ohne Frischkäse) 

Dreierlei Crostini mit Tomate, Avocado und Frischkäse G | L (ohne Frischkäse) 
 

 

Apéro „Plus“ 
Mini-Wraps gefüllt mit Tomaten, Rucola und Mozzarella G | L (ohne Mozzerella) 

Cones mit Avocado, Chili und Philadelphia L (ohne Philadelphia) 
Roastbeef-Röllchen gefüllt mit Frischkäse G | L (möglich mit Hummus) 

Gemüsesticks mit zweierlei Dip V | G | L (möglich) 
Farbige Mini-Burgerbrötchen mit Planted Pulled 

Blätterteigschnecken mit Rauchlachs und Frühlingslauch L 
Tabouleh – Orientalischer Bulgursalat mit Minze L 

 

 
Apéro „Deluxe“ 

Mini-Wraps gefüllt mit Räucherlachs und Meerrettich V (möglich) 
Cones mit Wasserbüffel Schinkenmousse L (möglich) 

Tomaten-Mozzarella Salat mit Balsamico  
Rieslingschaum Süppchen 

Speck-Lauch Quiche 
Satay Poulet Spiesse mit Erdnusssauce  

Farbige Mini-Burgerbrötchen belegt mit Patties vom Büffel 

Dreierlei Blätterteigschnecken L (möglich) 
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APÉROFOOD → zum Ergänzen oder selbst zusammenstellen  
Vesperplättli 
mit Trockenfleisch, Vorderschinken, Salami, Bergkäse, Appenzeller und Brie 
• gross 200 g pro Person CHF 25.00 
• klein 150 g pro Person CHF 16.00 
 

Fingerfood 
Mini Wraps  
• gefüllt mit Tomaten, Rucola und Mozzarella G | L (ohne Mozzerella)  
• gefüllt mit Räucherlachs und Meerrettich V (möglich)  
• gefüllt mit Hummus und Grillgemüse G | L  
• gefüllt mit Avocado, Frischkäse und Peperoni G | L (ohne Frischkäse)  
 

Cones  
• gefüllt mit Frischkäsemousse  
• gefüllt mit Avocado, Chili und Philadelphia L (ohne Philadelphia)  
• gefüllt mit Räucherlachsmousse L (möglich)  
• gefüllt mit Wasserbüffel Schinkenmousse L (möglich)  
 

Fingerfood kalt 
• Roastbeef-Röllchen gefüllt mit Frischkäse G | L (möglich mit Hummus)  
• Rindstartar im Essbaren-Löffel G (mit Glutenfreiem Brot)  
• Bündner-Sticks mit Bündnerfleisch & Bergkäse G   
• Grissini mit Rohschinken L  
• Zucchini-Röllchen gefüllt mit Bündnerfleisch und Bergkäse G  
• Zucchini-Röllchen mit Frischkäse G   
• Dreierlei Crostini mit Tomaten | Avocado | Frischkäse G | L (ohne Frischkäse)  
• Gemüsesticks mit zweierlei Dip V | G | L (möglich)  
 

Fingerfood warm 
• Fondue-Brötchen  
• Farbige Mini-Burgerbrötchen mit Planted Pulled und BBQ Sauce   
• Farbige Mini-Burgerbrötchen mit Patties vom Wasserbüffel  
• Satay Poulet Spiesse mit Erdnusssauce G | L  
• Speck-Lauch Quiche  
• Kartoffel-Lauch Quiche  
 

Suppe  
in der Espressotasse serviert 
• Rieslingschaum Suppe  
• Mais-Chili Süppchen L  
• Kokos-Curry Süppchen L  
• Rüebli-Orangen-Ingwer Süppchen L  
• Gazpacho (kalt) L  
• Melonen-Kaltschale L  

Salate im Weckglas 
• Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni und Fetakäse G |(Feta Verträglichkeit)  
• Tomaten-Mozzarella Salat mit Balsamico   
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• Couscous Salat mit Gemüse und Fetakäse  
• Tabouleh – Orientalischer Bulgursalat mit Minze L  
• Mediterraner Nudelsalat L  
• Wassermelonen-Fetakäse G (Feta Verträglichkeit)  
• Fenchel-Orangen-Wasabi G | L  
 

Blätterteiggebäck  
• Blätterteigschnecken mit Tomaten und Mozzarella  
• Blätterteigschnecken mit Rauchlachs und Frühlingslauch L  
• Blätterteigschnecken mit Speck und Frischkäse L (ohne Frischkäse)  
• Schinkengipfeli  
• Mini-Frühlingsrollen mit Sweet-Chili Sauce L  
• Samosa – indische Teigtaschen mit Gemüsefüllung L  
 

Rheintaler Traubenkernbrot am Meter  
à ca. 1 Meter pro Sorte, Preis pro Person - bei kurzfristigen Caterings vorher anfragen, ca. 1 Woche vorher bestellen 
• mit Frischkäse und Rohschinken  
• mit Frischkäse und Grillgemüse  
• mit Pesto und Tomaten-Mozzarella L (ohne Mozzerella)  
• mit Roastbeef und Tartaresauce  
 

Süsser Abschluss 
• Schoko-Brownie  
• Rüebli-Kuchen  
• Zitronen-Cake  
• Apfelstreusel Kuchen  
• Mini-Mandelgipfeli  
• Mini-Crème-Rolle im Cornet  
• Reichhaltige Früchteplatte V | G | L  
• Tiramisu  
• Panna Cotta mit Fruchtspiegel G | L (möglich Kokos-Panna Cotta )  
• Gebrannte Crème G  
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UNSERE ERLEBNISPFANNE   
das Highlight für Ihren Anlass - live gekocht & zum selber schöpfen – vor Ort in der grossen Pfanne mit Gas gekocht 

è buchbar ab 30 Personen 
è buchbar zum Apéro ca. 150 g pro Portion oder als Hauptgang ca. 250 g pro Portion  

 
Herzhaftes aus der Region  

¨ Ghackets mit Hörnli | Röstzwiebel | Apfelmus | Reibkäse  
¨ Chäshörnli | Röstzwiebel | Apfelmus  
¨ Veganes Ghackets mit Hörnli | Planted Pulled | Röstzwiebel | Apfelmus | Reibkäse  
¨ Älplermagronen | Speck | Kartoffeln   

 
Mediterrane Köstlichkeiten 

¨ Kartoffelgnocchi | getrocknete Tomaten | Kräuter | Parmesan  
¨ Klassisches Weisswein Risotto | Parmesan  
¨ Sommerliches Tomaten-Mozzarella Risotto | Parmesan  
¨ Spezial: Granatapfel Risotto | Parmesan  

 
Thailändische Curry Spezialitäten -> Apéro 80g Poulet/Tofu & 70g Reis | Hauptgang 150g Poulet/Tofu & 100g Reis 

¨ Rotes Thai Curry mit Poulet | Basmatireis  
¨ Rotes Thai Curry mit knusprigem Tofu | Basmatireis  
¨ Grünes Thai Curry mit Poulet | knackiges Gemüse | Basmatireis  
¨ Grünes Thai Curry mit Gerstenmalzgeschnetzeltes | knackiges Gemüse | Basmatire 
 

Indonesische Nudelgericht Klassiker  
¨ Bami Goreng mit Poulet| gebratene Nudeln | Basmatireis  
¨ Veganes Bami Goreng mit Planted Pulled | gebratene Nudeln | Basmatireis  

 
 
 
 
Es darf bei Ihrer Location nicht mit Gas gekocht werden? 
Wir liefern unsere Pfannengerichte frisch in Warmhalteboxen! 
Kontaktieren Sie uns – wir beraten Sie gerne. 

 


