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WEIHNACHTEN

MIT

RHEINTA
CATERING

Wir sorgen fir festliche Stimmung und

kulinarische Highlights!

Ob gemitlich im Buro oder festlich in eurer
Wunschlocation - mit unserem Weihnachts

Catering sorgen wir fir Genuss der begeistert!

071 886 19 oo | info@rheintal-catering.ch
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CHF 12.- pro Person

WEIHNACHTSMENU

MENU I

Rieslingschaumstippchen

mit Blitterteigstange
*kk

Pouletgeschnetzeltes “Stroganoft”

rassige Peperonisauce

Spitzli | Mandelbrokkoli
Kokk

Dessert in der Tischmitte aufgestellt
Schokibrownie

mini Cremerolle

CHF go.- pro Person
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MENU SERVIERT

APERO I
Fonduebrotchen

Glihwein | Winterpunsch

CHF 9.- pro Person

APERO II

Dreierlei Crostini mit Avocado | Tomate | Frischkise

w
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WIR BRINGEN GENUSS
w

Fonduebrotchen

Glihwein | Winterpunsch | Weisswein | Bier

MENU II

Bunte Salatbowl mit Gemtusestreifen

Sprossen | Kerne | CrotGtons
kK

Entrecote

mit tasmanischer Bergpfeffersauce

Kartoffelgratin | buntes Marktgemiise
kK

Dessert in der Tischmitte aufgestellt
Schokibrownie

mini Cremerolle

CHF 50.- pro Person
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WEIHNACHTSBUFFET

Vorschlag I

Salatbuffet mit Suppentopf
verschiedene Gemiuisesalate
Croutons | Kerne | zweierlei Dressing

Hausgemachte Focaccia
*kk

Schweinskarree am Stiick gebraten

gespickt mit Dorrpflaumen dazu Jus

Piccata vom Buffelkalb

Pouletbrust gefiillt mit Frischkase

dazu Rrauterjus

Gemtise-Bulgur mit Feta Vegi

Spitzli | Basmatireis | Wintergemiise
*k*k

Dessertbuffet

mit Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

CHF 45.- pro Person

Jetzt anfragen und buchen:

071 886 19 oo | info@rheintal-catering.ch

Vorschlag II

Salatbuffet mit Suppentopf
verschiedene Gemiusesalate
Crottons | Kerne | zweierlei Dressing

Hausgemachte Focaccia
kK

Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art

mit cremiger Pilzrahmsauce

Poulet Curry Casimir

mit Frichten

Entrecote vom Rind am Stiick niedergegart

Schwarzer Pfeffer | Olivenol | Rosmarin
Gebratener Gemiise-Reis Vegi

Risotto | Kartoffelgratin | Ofengemtse
*k%

Dessertbuffet

mit Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

CHF 55.- pro Person
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STREET FOOD EVENT
AB 80 PERSONEN

[ TS o
WIR BRINGEN GENUSS
“Salatbuffet & Suppentopf”

Verschiedene Gemiisesalate
Crottons | Kerne | zweierlei Dressing «

Hausgemachte Focaccia
*kk

Food Stand “Raclette”
Raclettekise (mild-wiirzig)

wirzige Raclettescheben aus unserem Racletteofen

Kartoffel | Brot | Essiggurken | Gewtirze

Food Stand “Wasserbiiffel Burger-Stand”
Classic | Chili-Cheese | Pulled-Pork | Planted-Pulled Burger
4 Burger vor Ort zur Auswahl

mit Pommes Frites

Food Stand “Erlebnispfanne”

Bami Goreng - Indonesischer Nudelgericht Klassiker

mit Poulet | Planted Pulled | gebratene Nudeln
*%k*

“Dessertbuffet”
mit Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

CHF 55.- pro Person



ROSTENBEISPIEL fiir 8o Personen

Buffetvorschlag II 4 CHF s55.- CHF 4'400.-
Getrankepauschale 4 CHF 25.- CHF 2'o00.-
Infrastrukur 4 CHF 10.- CHF 8oo.-

2 Anfahrten CHF 100.--

je nach Kilometer

Personalkosten CHF 1'320.-

2 Servicemitarbeiter | 2 Koche

4 6 h 4 CHF s55.00

TOTAL (exkl. Mwst) CHF 8'620.-

Jetzt anfragen und beraten lassen:

071 886 19 oo | info@rheintal-catering.ch
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