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REGIONAL

Lokale Produzenten &
saisonale Zutaten

NACHHALTIG

g Weniger Food Waste &

bewusste Planung

Regional. Personlich. Echt.

INDIVIDUELL

. . . . Vegetarisch, vegan oder
Wir schaffen kulinarische Erlebnisse allergenfrei.

mit Charakter - frisch gekocht,

stilvoll prasentiert und individuell - ninGy -
auf Deine Gaste abgestimmt. %wl/bfﬁf eat%@{
j@‘uia/uﬂ wie L.
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UNSERE KOMPETENZEN

Frisch, heiss und ein Kreativ, modern und Perfekt gekuhlte Drinks - Feine Happchen
Erlebnis fur alle Gaste. immer ein Highlight. flexibel & stilvoll. fur grosse Momente.

FOOD | DRINKS | EVENTS

rheintal-catering.ch
Scan here

|hre Gastgeber
Michael & Sabrina Batt




WIR BRINGEN GENUSS

GETRANKE - APERO

Getranke nach Konsum | als Pauschale | beides kombiniert

Bier 0.33cl Flaschli

Schiutzengarten | Appenzeller | Ice-Bier «Rheintal Catering Edition»

Weisswein 75 cl = Hauswein Pinot Grigio
Prosecco 75 cl
Mineral 100 cl > mit | ohne

Sissgetranke 33 cl
Cola | Cola Zero | Shorley

Kaffee | Espresso
- Selbstbedienung bei Dessertbuffet mit Hartplastikbecher

Optional
Friichtebowle ohne Alkohol
Hausgemachter Eistee

Lillet Berry
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WIR BRINGEN GENUSS
* * K

APERO klein 30-45min

Apéro ,,Easy”
Mini Arancini gefullt mit Provencale

Apéro ,,Plus”
Blatterteigschnecke mit Speck und Roquefort
Mini Arancini gefullt mit Provencale

Apéro ,,Deluxe”
Blatterteigschnecke mit Speck und Roquefort
Mini Arancini gefullt mit Provencale

Crépe gefiillt mit Frischkdse und Pesto
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WIR BRINGEN GENUSS
* * K

APERO mittel 60-90min

Apéro ,,Easy”
dreierlei hausgemachte Kartoffelchips, dreierlei hausgerostete Niisse
Crépe gefillt mit Lachs und Meerrettich L (maglich)

Mini Burger mit Pulled Pork

Apéro ,,Plus”
Ofenbaguette gefiillt mit Fonduemischung
Mini Burger mit Pulled Pork
Focaccia Hausterrine mit Buchweizenpops und Labneh Butter

Hausgemachte Ribelmaisnachos mit Dinkelgrasdips und Kasesauce

Apéro ,,Deluxe”
Mini Burger mit Pulled Pork
Cones gefiillt mit Lachsmousse| L (méglich)
Blindnersticks
Kokos Curry Stippchen
Mini Arancini gefullt mit Gin Limette und Curryblatt

3 P Y : !
£S5 o 5 \ S .
— e Seite 5
Rheinta: wucu wirve. oo .

dtering.ch

Aegetli 4A +41(0)77 424 73 53

9425 Thal info@rheintal-catering.ch




APERO FOQOD > erstelle deinen Apéro ganz nach deinem Geschmack

Fingerfood

Crépe Wraps

o geflllt mit Lachs und Meerrettich L (méglich)
o geflllt mit Frischkdse und Pesto L (méglich)

Cones

o geflllt mit Selleriecreme L (méglich)
o geflllt mit Feta und Randen L (méglich)
o gefillt mit Lachsmousse L (méglich)

Fingerfood kalt

e dreierlei Hausgemachte Kartoffel Chips, dreierlei Hausgerostete Nisse V | G | L \ )
o Hausgemachte Ribelmaisnachos mit Dinkelgrasdips, Kdsesauce G \

31\ N/
@ Bundner-Sticks mit Biindnerfleisch & Bergkase G | L /: — \\\ })

T
} 7 \‘)\
Focaccia 2 Stiick | Sauerteig oder Klassisch G méglich mit anderem Brot : \

e Joghurt Butterbrett — Saisonal abgestimmt zum Dippen oder Bestreichen ganz nach deinem Wunsch L (méglich)
e Hummus und Baba Ganoush L |

o Frischkdse mit Hauseigener Affinage 3 Sorten Bloderkase
mit Dérraprikosen und Estragon | Chili mit Rosenbliten, hauch Ingwer und Johannisbeeren | Agrumes, Hefe und Curryblatt

e Hausterrine mit Buchweizenpopps und Labneh Butter
e Geschmorte Zwiebeln, Ofenknoblauch, Krauterdl L (méglich) |

o gerducherte Makrele | gerducherter Lachs | gerducherte Forelle | gerducherte Forellenrogen mit Frischkdse

Ofenbaguettes — langs eingeschnitten und befiillt
Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni und Fetakdse G | (Feta Vertraglichkeit)

Tapenade V | L

Saisonalem Pesto /| L

°

°

°

® Sardellen-Kapernbutter
® Sonnenblumenkernen Mus L
® (Cotto und Salatstorzen L

® Tomaten Mozzarella

°

Fonduemischung L
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WIR BRINGEN GENUSS

Suppe

in der Espressotasse serviert

e Weisswein Suppe |
Mais-Chili Stippchen L

°
o Kokos-Curry Stiippchen L
e Gazpacho (kalt) L

Blatterteigschnecken
e Speck, Roquefort

e Lauch-Zwiebel-Kase(mild)

Mini Arancinis — knusprig frittierte Reisballchen

e Provencale | Tomaten und Krauter
e Kurkuma, Korinthen — Schwarze Weinbeeren

e  Gin-Limette-Curryblatt

Mini Burger
e Pulled Beef
e Pulled Pork

e Pulled vegan

Siisser Abschluss
Schoko-Bierbrownies
Riebli-Kuchen

[ ]
[ ]
e Zitronen-Cake
[ ]

Mini-Cremerolle
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Preis pro Gast | Apéro Pauschale

WIR BRINGEN GENUSS

UNSERE APEROPAUSCHALE FUR EUREN ANLASS WINTER

Apéro 1
fiir 30~ 60 Minuten

Welcome Drink | warm
Hausgemachter Gliihwein
Orangen Punsch = ohne Alkohol

Apéro Hdppchen
Ofenbaguette mit Fonduemischung

CHF 7.00

Preis pro Gast| Apéro Pauschale

Apero 2
fiir 30 -~ 60 Minuten

Welcome Drink |warm

Weisswein75 cl > Hauswein Pinot Grigio

Hausgemachter Gliihwein
Orangen Punsch = ohne Alkohol |

Mineral 100cl mit | ohne Kohlensiure

Apero Happchen
Ofenbaguette mit Fonduemischung

CHF 10.00

Rheintal Gastronomie GmbH
Aegetli 4A
9425 Thal
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WIR BRINGEN GENUSS
* * K

UNSERE APEROPAUSCHALE FUR EUREN ANLASS SOMMER

Apéro 1
fiir 30~ 60 Minuten

Welcome Drink | kalt
Prosecco 75cl
Mineral 100cl mit | ohne Kohlensiure
Orangensaft 100cl

Apéro Hdppchen
Ofenbaguette mit Tomaten und Mozzarella

Preis pro Gast | Apéro Pauschale CHF 7.00
Preis pro Gast | Apéro Pauschale mit Bier CHF _9.00

Apero 2
fiir 30 60 Minuten

Welcome Drink |kalt
Weisswein75 cl = Hauswein Pinot Grigio
% Prosecco 75cl
Mineral 100cl mit | ohne Kohlensiure
Orangensaft 100cl

Apero Happchen

Ofenbaguette mit Tomaten und Mozzarella
Mini Burger mit Pulled Pork

Preis pro Gast| Apéro Pauschale CHF 10.00
Preis pro Gast | Apéro Pauschale mit Bier CHF 12.00
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SALATBUFFET

. Riebli-OrangensalatVvIG|L

. Fregola Sarda Salat mit Gemiise-Brunoise
. Tex-Mex-Salat Mais-Peperoni Salat 6
o Asiatischer Glasnudelsalat

o Frischer Apfel-Randen SalatVvIG|L

. Mediterraner Hornlisalat

o Couscous-Salat mit Cranberries v | L

. Kartoffelsalat mit Petersilie G

Saisonal Gurkensalat mit Dill G

Saisonal Griechischer Salat mit Feta, Oliven, Gurken & Tomaten G

Saisonal Tomaten-Mozzarella mit Basilikum & Aceto-Balsamico G

Dazu servieren wir Croutons, Kerne, Brot V | L | italienisches & franzdsisches DressingV | G | L

Wir empfehlen ab 50 Personen ein Salatbuffet von mindestens 5 Komponenten fiir eine genug grosse und

ansprechende Auswabhl.

Preis pro Gast | 3 Komponenten & Blattsalat CHF 9.00
Preis pro Gast | 4 Komponenten & Blattsalat CHF 12.00
Preis pro Gast | 5 Komponenten & Blattsalat CHF 14.00
Salatbuffet in Kombination mit unseren Vorspeisen Platten:

e Sommer Melone-Rohschinken Platte pro Gast CHF 4.00
e Antipasti Platten pro Gast CHF 3.50
e Vitello-Tonnato pro Gast CHF 4.50
e Roastbeef Platte mit Sauce Tartar pro Gast CHF 4.50
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UNSERE SPEZIALITAT - Wasserbiiffel Burger

Hausgemachte Burger Bun | Pattys | unsere kostlichen Saucen
Das Fleisch beziehen wir beim Bauern Christian Litscher aus Sevelen.

Classic Biiffel Burger
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut | Coleslaw
Rostzwiebeln | Cheddar Cheese | BBQ-Sauce

Chili Cheese Biiffel Burger
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut | Coleslaw
Rostzwiebeln | Cheddar Cheese | Chili-Ketchup | Jalapefios

Pulled Pork Burger
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut
Coleslaw | Rostzwiebeln | BBQ-Sauce

Planted Pulled Burger -
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut
Rostzwiebeln | BBQ-Sauce

dazu servieren wir

Pommes frites

Preis pro Gast | Nur Burger CHF 17.00
Preis pro Gast | Nur Pommes frites CHF 7.00
Preis pro Gast | Burger & Pommes frites CHF 24.00
Preis pro Gast | All you can eat CHF 31.00

N
7
2. S
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WIR BRINGEN GENUSS

UNSERE SPEZIALITAT - Wasserbiiffel Burger ‘ ?QTQR\;
als Stand mit Bliffetelementen und beschrifteter Tafel ) _)//Q_

Hausgemachte Burger Bun | Pattys | unsere kostlichen Saucen
Das Fleisch beziehen wir beim Bauern Christian Litscher aus Sevelen.

Classic Biiffel Burger

Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut | Coleslaw
Rostzwiebeln | Cheddar Cheese | BBQ-Sauce

Chili Cheese Biiffel Burger

Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut | Coleslaw
Rostzwiebeln | Cheddar Cheese | Chili-Ketchup | Jalapefios

Pulled Pork Burger
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut
Coleslaw | Rostzwiebeln | BBQ-Sauce

Planted Pulled Burger -
Tomaten | Eisbergsalat | Rotkraut
Rostzwiebeln | BBQ-Sauce

dazu servieren wir
Pommes frites

Preis pro Gast | Nur Burger CHF 17.00
Preis pro Gast | Nur Pommes frites CHF 7.00
Preis pro Gast | Burger & Pommes frites CHF 24.00
Preis pro Gast | All you can eat CHF 31.00
9,
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DESSERT VOM BUFFET

e  Schoko-Brownie

e  Tiramisu Classic

e Tiramisu Beeren

e Mango Mousse | saisonal G

e Reichhaltige Friichteplatte V

e Schokoladen-Mousse

e Toblerone-Mousse hell | dunkel G

VEGANE DESSERT

e  Frichteplatte
e Kokos Panna Cotta

Preis pro Gast | 3 Komponenten
Preis pro Gast | 4 Komponenten
Preis pro Gast | 5 Komponenten
Preis pro Gast | 6 Komponenten

e Panna Cotta mit Beerensauce G
e Appenzeller Schlorzifladen

e  Zitronenkuchen

e Riebli-Kuchen

e  Mini-Cremerollen

e Slssmostcreme

e  Apfel-Streusel-Kuchen

e Mango Creme
e  Fruchtsalat Sorbet

CHF
CHF
CHF
CHF

10.00
12.00

14.00
16.00

.....

S CONVINSOTD

Rheintal Gastronomie GmbH
Aegetli 4A
9425 Thal
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WIR BRINGEN GENUSS
* * K

UNSERE KOMBI-ANGEBOTE

- massgeschneidert auf Ihren Anlass — fiir unvergessliche Momente fiir den Gaumen

Flr Ihren Anlass bieten wir lhnen die folgende Kombination aus unseren Food-Standen an:

KOMBIANGEBOT

O Salatbuffet mit 4 Komponenten
O Burgerangebot
O Dessertbuffet mit 4 Komponenten

Preis pro Gast CHF 45.00

N ()
e

<=
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WIR BRINGEN GENUSS
* Kk K

GETRANKE ABEND

Getranke nach Konsum / als Pauschale / beides kombiniert
Bier 33 cl Flaschli

Schitzengarten | Appenzeller | Ice-Bier «Rheintal Catering Edition»

Weisswein 75 cl = Hauswein Pinot Grigio

Rotwein 75 cl = Hauswein Sir Passo-Toskana x
ODER

Rotwein 75 cl = Hauswein El Nifio de Campillo

Mineral 100 cl = mit | ohne

Sussgetranke 33cl
Cola | Cola Zero | Shorley

Kaffee | Espresso
- Selbstbedienung bei Dessertbuffet mit Hartplastikbecher
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AIRSTREAM L 6.8M +1.2=8M | B 3.6M | H 3M ZOO ANHANGER | L 5.55 + 2.58M = 7.08M [B 3M [H 3.5M

Sie planen einen weiteren Anlass?
Dann profitieren Sie von unserem Spezialangebot
Montag bis Donnerstag erhalten Sie 50% Rabatt auf einen unserer Food Trucks
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