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ANFAHRT MIT ÖV 
Ab Bahnhof Rheineck: 

Linie 305 Richtung Altenrhein, Dorf 

2 Stationen bis Thal Buriet 

250m zu Fuss 
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KAFFEEPAUSE VORMITTAG  

Wasser und Gläser werden auf den Tischen aufgestellt  

 
 
08:00 Uhr 
WELCOME  
Kaffee & Gipfeli  

 

Preis pro Gast CHF 6.00 

 
 
10:00 Uhr 
KAFFEEPAUSE AM VORMITTAG  
Kaffee, Tee & Gipfeli, Früchtekorb, Birchermüsli  

 

Preis pro Gast CHF 12.00 

 
 

WASSER MIT | OHNE 1L  
→bei einer Konzertbestuhlung stellen wir eine Getränkestation auf  

→bei einer Seminarbestuhlung stellen wir Mineralwassermit Gläser auf den Tischen bereit 

 

 

Preis pro Gast CHF 11.00 

 

 

Optional dazu mit Aufpreis | pro Person  

 

Ingwer oder Zitronenwasser 1L CHF 7.00  

Orangensaft 1L CHF 7.00 

 

Früchtekorb CHF 3.00 

Joghurt im Weckglas CHF 3.50 

Birchermüsli im Weckglas CHF 3.50 

Gemüsesticks mit Dip  CHF 4.00 

Sandwich CHF 6.50 
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VORSPEISE 

 
Menüsalat 

mit Gemüsestreifen und Hausdressing 

oder 

Menüsuppe nach Saison 

 

HAUPTGANG 
wählen Sie Ihren Hauptgang  

 

1.) Linsencurry mit Naan Vegi 

rote Linsen an einem cremigen Kokoscurry mit Spinat und Koriander 

 

pro Person CHF 18.- 

 

2.) Gefüllte Peperoni Vegi 

mit Couscous, Trockentomaten und Feta 

 

pro Person CHF 19.- 

 

3.) Pouletspiess mit Sesam 

auf Wurzelgemüse mit Kartoffeln und Ofen Feta 

 

pro Person CHF 23.-  
 

4.) Gebratene Lachsstranche 

Auf Lauchgemüse mit Zitronenreis 

 

pro Person CHF 28.- 

 

5.) Büffel Saltimbocca 

auf Weissweinrisotto mit Gemüse 

 

Preis pro Gast  CHF 32.00 
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KAFFEEPAUSE AM NACHMITTAG  
Kaffee, Espresso, Früchtekorb & Tageskuchen  

 

Preis pro Gast CHF 12.00 

 
 

 

WASSER MIT | OHNE 1L  
→bei einer Konzertbestuhlung stellen wir eine Getränkestation auf  

→bei einer Seminarbestuhlung stellen wir Mineralwassermit Gläser auf den Tischen bereit 

 

Preis pro Gast CHF 11.00 

 

 

 

 

Optional dazu mit Aufpreis | pro Person  

 

→Ingwer oder Zitronenwasser 1L CHF 7.00  

→Orangensaft 1L CHF 7.00 

→Früchtekorb CHF 3.00 

→Joghurt im Weckglas CHF 3.50 

→Blätterteiggebäck  CHF 4.00 

→Kuchen   CHF 5.50 

→Sandwich CHF 6.50 
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APÉRO-PACKAGES 

→ bei den Packages sind ca. 1 ½ Häppli pro Person pro Komponente berechnet 

→ für weitere Komponente werden zusätzlich +CHF 4.00 verrechnet  

→ bei 3 Häppli pro Gast pro Komponente hat jeder Gast gegessen, dies ist gegen einen Aufpreis von 

CHF 7.00 pro Gast möglich 
 

Apéro „Easy“ 

Ofenbaguette gefüllt mit Tomaten Mozzarella  

Blätterteigschnecken mit Lauch Zwiebel Käse  

Crêpe gefüllt mit Lachs und Meerrettich L (möglich) 

Mini Burger mit Pulled Pork 

Ribelmaisnachos mit Dinkelgrasdips 

 

 

Preis pro Gast CHF 17.00 

 

Apéro „Plus“ 

Ofenbaguette gefüllt mit Fonduemischung   

Mini Arancini gefüllt mit Provençale 

Crêpe gefüllt mit Lachs und Meerrettich L (möglich) 

Mini Burger mit Pulled Pork 

Focaccia Hausterrine mit Buchweizenpopps und Labneh Butter  

Blätterteigschnecke mit Speck und Roquefort 
 

Preis pro Gast CHF 20.00 

 

Apéro „Deluxe“ 

Joghurt Butterbrett mit Focaccia  

Bündnersticks  

Kokos Curry Süppchen 

Crêpe gefüllt mit Käse Lauch Zwiebel  

Mini Cremerolle 

Mini Burger mit Pulled Pork 

Mini Arancini gefüllt mit Gin Limette und Curryblatt  
 

 

Preis pro Gast CHF 23.00 
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APÉROFOOD → erstelle deinen Apéro ganz nach deinem Geschmack   

→ 3 Komponente pro Person CHF 12.00 

→ Jeder weiterer Komponent +CHF 4.00 

 

Fingerfood 

 

Crêpe Wraps  

• gefüllt mit Lachs und Meerrettich L (möglich) 
• gefüllt mit Frischkäse und Pesto L (möglich) 

 

Cones  

• gefüllt mit Selleriecreme L (möglich) 
• gefüllt mit Feta und Randen L (möglich) 
• gefüllt mit Lachsmousse L (möglich) 
 

Fingerfood kalt 

• dreierlei Hausgemachte Kartoffel Chips, dreierlei Hausgeröstete Nüsse V | G | L 
• Hausgemachte Ribelmaisnachos mit Dinkelgrasdips, Käsesauce G 
• Bündner-Sticks mit Bündnerfleisch & Bergkäse G | L 
 

Focaccia 2 Stück | Sauerteig oder Klassisch G möglich mit anderem Brot  

• Joghurt Butterbrett – Saisonal abgestimmt zum Dippen oder Bestreichen ganz nach deinem Wunsch L (möglich) 
• Hummus und Baba Ganoush L | V 
• Frischkäse mit Hauseigener Affinage 3 Sorten Bloderkäse 

mit Dörraprikosen und Estragon | Chili mit Rosenblüten, hauch Ingwer und Johannisbeeren | Agrumes, Hefe und Curryblatt 
• Hausterrine mit Buchweizenpopps und Labneh Butter  
• Geschmorte Zwiebeln, Ofenknoblauch, Kräuteröl L (möglich)| V 
• geräucherte Makrele | geräucherter Lachs | geräucherte Forelle | geräucherte Forellenrogen mit Frischkäse | CHF +3 pro Gast 
 

Ofenbaguettes – längs eingeschnitten und befüllt  

• Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni und Fetakäse G |(Feta Verträglichkeit) 
• Tapenade V | L 
• Saisonalem Pesto V | L 
• Sardellen-Kapernbutter 
• Sonnenblumenkernen Mus L 
• Cotto und Salatstorzen L 
• Tomaten Mozzarella 
• Fonduemischung L 
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Suppe  
in der Espressotasse serviert 

• Weisswein Suppe | G 
• Mais-Chili Süppchen L 
• Kokos-Curry Süppchen L 
• Gazpacho (kalt) L  
 

Blätterteigschnecken 

• Speck, Roquefort 

• Lauch-Zwiebel-Käse(mild) 

 

Mini Arancinis – knusprig frittierte Reisbällchen  

• Provençale | Tomaten und Kräuter  

• Kurkuma, Korinthen – Schwarze Weinbeeren  

• Gin-Limette-Curryblatt 

 

Mini Burger 

• Pulled Beef 

• Pulled Pork 

• Pulled vegan 

 

Süsser Abschluss 

• Schoko-Bierbrownies 

• Rüebli-Kuchen 

• Zitronen-Cake 

• Mini-Cremerolle 
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UNSERE FLYING DINNER VORSCHLÄGE FÜR IHREN ANLASS 

→ Die Gerichten werden von unserem Service auf Plateaus „flying“ serviert – unsere Mitarbeitenden kursieren herum und 

verteilen die Gerichte an die Gäste. 

 

Flying Dinner – Variante 1 

Auf dem Tisch, um den Gaumen zwischen den fliegenden Leckereien zu beglücken:  

• Unser hausgemachtes Sauerteig Focaccia mit Butterbrett, schaumige Butter mit Kräutern und 

Gewürzen 

• Hausgemachte Rheintaler Ribelmais-Chips mit würzigem Curry Dip 

 

Die fliegenden Leckereien: 

• Ofenbaguette Scheiben, längs aufgeschnitten und mit Tomate Mozzarella befüllt 

• Pakoras, knusprige Gemüseknusperli mit Kichererbsen-Backteig 

• Linsen-Kokos-Salat mit Kräutern im Gläsli serviert 

• Guabao Schweinebauch Chinesisches Dampfbrötchen, gefüllt mit Gemüsestreifen und Hoisin Sauce 

• Büffel-Currywurst mit Waffelkartoffel Spiess 

Unsere Büffelwurst wird zu 100% aus Büffelfleisch nach hauseigener Rezeptur hergestellt. 

• Miniburger mit Coleslaw, Barbecue Sauce und unserem saftigen Pulled Chicken 

 

Preis pro Gast CHF 28.00 

 

 

Flying Dinner – Variante 2 

Auf dem Tisch, um den Gaumen zwischen den fliegenden Leckereien zu beglücken:  

• Blätterteigschnecke mit gedünstetem Lauch und mildem Bergkäse gefüllt 

• Bündner-Sticks, ein Ostschweizer Umamistapel aus würzigem Käse und Bündnerfleisch 

 

Die fliegenden Leckereien: 

• Crêperöllchen, gefüllt mit Fleischkäse und Pesto 

• Konfierte Cherrytomaten mit Burrata und Pesto im Gläsli serviert 

• Kokos- Currysuppe im Espressotässli 

• Zart geschmorte Brasatoröllchen gefüllt mit luftigem Kartoffelstock 

• Minipastetli mit Brätkügeli und feinem Gemüse  

• Linguine mit saisonalem Pesto und Rheintaler Knolle 

 

 

Preis pro Gast CHF 35.00 
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Flying Dinner – Variante 3 

Auf dem Tisch, um den Gaumen zwischen den fliegenden Leckereien zu beglücken:  

• Knusprig-würzige Blätterteigschnecke Speck und Roquefort Füllung 

• Plättli mit Rohschinken und Bündnerfleisch, Saisonobst und Focaccia 

 

Die fliegenden Leckereien: 

• Dreierlei Arancini, mit Kurkuma, Tomaten und Gin-Limette abgeschmeckte Reisbällchen in 

Miniformat 

• Weissweinsüppchen, unser Rheintaler Klassiker 

• Crevetten-Lemongrasspiess direkt aus dem heissen Gewürzöl serviert 

• Rostbeef Scheibe, frisch mit einem Stück Yorkshirepudding aufgespiesst mit einem Klecks 

Bearnaisesauce 

• Dampfend frisch geröstete Ofengemüse Sticks 

• Champignons, leicht angrilliert, gefüllt mit Frischkäse 

• Miniburger mit Coleslaw, Barbecuesauce 

und unserem saftigen Pulled Pork 

• Saison Ravioli mit Salbeibutter 

 

 

Preis pro Gast CHF 35.00 
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GETRÄNKE 

 

Getränke nach Verbrauch  

Bier 33 cl Fläschli  CHF 5.00 
Schützengarten | Appenzeller | Ice-Bier «Rheintal Catering Edition» 
 

Weisswein 75cl →Hauswein Pinot Grigio CHF 32.00 
Rotwein 75 cl  → Hauswein Sir Passo-Toskana CHF 38.00 
ODER 
Rotwein 75 cl  → Hauswein El Niño de Campillo CHF 38.00 
 

Mineral 100 cl→ mit | ohne  CHF 9.00 
Süssgetränke 33cl |1 zur Auswahl CHF 4.50 
Cola | Cola Zero | Shorley 
 

Kaffee | Espresso CHF 4.50 
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UNSERE DIENSTLEISTUNGEN 
Da wir exklusiv im Gastrowerk feiern, fällt eine entsprechende Raummiete an. Aus diesem Grund sind die Preise für 

Essen und Getränke etwas höher kalkuliert. 

 

Einrichten der Sitzplätze in der Event Location  

• Stühle | Bänke 

• Weinfässer 

• Holzwaagen 

• Grunddekoration bleibt vorhanden an den Fenstern 
 

Festsaal- „Gastrowerk 1“ 

• Bankettische Rund  

• Stofftischtücher 

• Stoff-Servietten  

• Bar – auf Wunsch 

• Musikanlage für Hintergrundmusik Saal  

• Mikrofon im Saal vorhanden 

• Beamer nur im Saal vorhanden 

• Personal 

• Endreinigung 

• Terrasse  
 
 
 
 
 
 
KOSTENÜBERSICHT 
 
Miete – auf Anfrage CHF 800.00 

Kerzenständer im Raum dekorativ  kostenfrei 

Parkplatz → begrenzt kostenfrei 

Die öffentlichen Parkplätze in der Umgebung dürfen genutzt werden. → Migros  

Gedeck Kosten kostenfrei 
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UNSERE DIENSTLEISTUNGEN 

Da wir exklusiv im Gastrowerk feiern, fällt eine entsprechende Raummiete an. Aus diesem Grund sind die 

Preise für Essen und Getränke etwas höher kalkuliert. 

 

Einrichten der Sitzplätze in der Event Location  

• Stühle | Bänke 

• Weinfässer 

• Grunddekoration bleibt vorhanden an den Fenstern 

 
 

Festsaal - „Gastrowerk 2“ 

• Tische Eckig  

• Stoffläufer oder Tischset 

• Airlade oder Stoff Servietten  

• Bar – auf Wunsch 

• Musikanlage für Hintergrundmusik Saal  

• Mikrofon im Saal vorhanden 

• Personal 

• Endreinigung 

• Terrasse 

 
 
 
KOSTENÜBERSICHT 
 
 

Kerzenständer im Raum dekorativ  kostenfrei 

Parkplatz → begrenzt  

Die öffentlichen Parkplätze in der Umgebung dürfen genutzt werden. → Migros  

Gedeck Kosten kostenfrei 
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Allgemeine Geschäftsbedingungen 
 

1. Teilnehmerzahl & Menü/Getränke 

Der Auftraggeber verpflichtet sich, die Teilnehmerzahl frühzeitig mitzuteilen.  Eine Reduzierung der Personenanzahl im Rahmen 

von maximal 5% muss schriftlich bis spätestens 14 Tage vor dem Anlass gemeldet werden, andernfalls wird die ursprünglich 

bestellte Anzahl Teilnehmer in Rechnung gestellt. Später werden 100% der Menükosten verrechnet. Alle Angaben müssen 

spätestens 14 Tage vor dem Anlass fixiert werden. Das gilt auch für Menü- sowie Getränkeanpassungen. Dies dient der optimalen 

Vorbereitung des Küchenteams, damit Bestellungen frühzeitig getätigt werden können.  

Bei Überschreitung nach oben wird der Abrechnung die tatsächliche Personenanzahl zugrunde gelegt. 

2. Zahlungsmodalitäten 

Mit der Vorauszahlung von CHF 2'000 ist Ihre Reservation auf dem tobias wein.gut. in Berneck gültig.  

Die Vorauszahlung wird nach dem Event von der Schlussrechnung in Abzug gebracht. Die Bankverbindung finden Sie auf Ihrem 

Reservationsvertrag. Mit dem Eingang der Zahlung ist die Reservation für beide Vertragspartner verbindlich. Diese ist innert 10 

Tagen nach Bestätigungsdatum zu leisten. Die Endabrechnung ist innerhalb 10 Tagen ab Rechnungsdatum zu bezahlen. Bei 

Zahlungsverzug kann ein Verzugszins von 5 % geltend gemacht werden. 

3. Annullationen 

3.1 Bei einer Absage des gesamten Anlasses werden die folgenden Kostenanteile des Menüpreises und der Saalmiete verrechnet: 

- Bis 9 Monate vor dem Veranstaltungsdatum = entstehen keine Annullationskosten  

- 9 - 6 Monate vor dem Veranstaltungsdatum  = 30% der vereinbarten Leistungen in Rechnung gestellt 

- 6 - 2 Monate vor dem Veranstaltungsdatum = 50% der vereinbarten Leistungen in Rechnung gestellt 

-  Ab 2 Monaten vor dem Veranstaltungsdatum = 100% der vereinbarten Leistungen in Rechnung gestellt 

Hat bis zu diesem Zeitpunkt noch keine Menübesprechung stattgefunden, gehen wir von einem  

Pauschalbetrag von CHF 150 pro Person aus. 

3.2 Hat die Rheintal Gastronomie GmbH den begründeten Anlass zur Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen 

Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Hauses gefährdet, ist sie berechtigt, die Reservationsvereinbarung jederzeit 

entschädigungslos aufzulösen. 

3.3 Kann der Anlass aufgrund höherer Gewalt oder behördlicher Anordnung nicht durchgeführt werden, oder ist der Auftraggeber 

in Zahlungsverzug, so ist die Rheintal Gastronomie GmbH berechtigt, entschädigungslos vom Vertrag zurückzutreten. 

4. Haftung für Personen und Sachschäden 

4.1 Die Rheintal Gastronomie GmbH haftet gegenüber dem Auftraggeber für Personen- und Sachschäden bei Vorsatz oder grober 

Fahrlässigkeit. Der Verschuldensnachweis obliegt dem Auftraggeber. Jede weitere Haftung wird wegbedungen. Eine Haftung für 

Diebstahl und Beschädigungen von Kleidungsstücken sowie mitgebrachter Gegenstände der Gäste wird abgelehnt. Beschädigungen 

an Kleidungsstücken können nicht ausgeschlossen werden. Es ist Sache des Auftraggebers, seine Gäste darüber zu informieren. 

4.2 Der Auftraggeber haftet für sämtliche Beschädigungen am Mietobjekt, die durch ihn, seine Veranstaltungsteilnehmer, Künstler, 

Techniker usw. verursacht werden. 

4.3 Beanspruchen die Teilnehmer zusätzliche Leistungen, so haftet dafür der Auftraggeber. 

4.4 Für vom Veranstalter mitgebrachte Gegenstände etc. übernimmt das tobias wein.gut und das Rheintal Catering keine Haftung. 

Für grobe Verunreinigungen (Erbrochenes, Fäkalien etc.) werden je nach Verschmutzung mind. CHF 200.00 verrechnet. Ebenso 

wird mutwillige Sachbeschädigung in Rechnung gestellt.   

5. Weitere Bestimmungen 

Änderungen der Geschäftsbedingungen bedürfen der Schriftform: 

Rheintal Gastronomie GmbH 

Aegetli 4A, 9425 Thal 

6. Gerichtsstand 

Der Gerichtsstand ist Altstätten  
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